
NOTAS DO ENÓLOGO  

PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2016 

DESCRIÇÃO DA VINHA - Vinha a 20 km da costa 

atlântica a 96 m de altitude com 16 anos e 3.500 

plantas por hectare. Orientação NO-SE 

SISTEMA DE CONDUÇÃO - Cordão Unilateral 

CLIMA E SOLO - Forte influência atlântica com 

terrenos de aluvião que contrastam com as 

encostas onde abunda o calcário. 

COLHEITA - 100% máquina de vindimar, na 3ª 

semana de setembro 

VINIFICAÇÃO -  As uvas são esmagadas 

diretamente para a cuba; 12h de imersão em 

frio; Fermentação alcoólica a 22°C para 

conservar os sabores da fruta. 

ESTÁGIO - 100% em cubas de inox 

POTENCIAL DE ENVELHECIMENTO - 3 anos 

QUANDO BEBER - 2023 até 2025 

TEMPERATURA DE SERVIÇO - 10°C 

SUGESTÕES DE ACOMPANHAMENTO          

Queijos de cabra, lasanha de vegetais, tártaros, 

ensopado de vitela, carnes macias e sushi 

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

GARRAFA - Bordalesa Elite 

VEDANTE - Cortiça Natural 

VOLUME - 750ml 

CÓDIGOS DE BARRA GARRAFA - 5600292865438 

CÓDIGOS DE BARRA CAIXA - 15600292865435 

PESO DA GARRAFA - 420 gr 

GARRAFAS/CAIXA - 6 

PESO CAIXA - 7,2 kg 

DIMENSÕES DA CAIXA - 223x150x323 mm 

CAIXAS/FIADA - 25 cxs 

FIADA/PALETE - 5 

GARRAFAS/PALETE - 750 uni 

CAIXAS/PALETE - 125 cxs 

PESO TOTAL DA PALETE - 975 kg 

DIMENSÕES DA PALETE - 1200x800x1800 mm 

NOTAS DE PROVA  

REGIÃO - Regional Lisboa 

ANO - 2022 

CASTAS - 40% Syrah, 30% Castelão & 30% Aragonez 

COR - Leve cor de cobre 

NARIZ - Romã, melão e notas de mirtilos 

BOCA - Vibrante, corpo delicado e sabores refrescantes 

 

DETALHES TÉCNICOS  

ÁLCOOL - 12%  

ACIDEZ TOTAL (g/L) - 6.43 

ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 0.3 

AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 3.9 

PH - 3.26 
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