
NOTAS DO ENÓLOGO  

CLIMA E SOLO - Montanhoso e continental com 

verões quentes e secos. Solo de xisto.  

COLHEITA - Início de setembro, colheita manual. 

ENVELHECIMENTO - Após a vinificação em 

lagares, são escolhidos diferentes lotes para 

estagiar     envelhecer em barricas de 225 L.  

TEMPERATURA DE SERVIÇO - Deve ser servido a 

temperatura ambiente ou ligeiramente         

refrigerado. 

SUGESTÕES DE ACOMPANHAMENTO - Pode ser 

servido como aperitivo ou um vinho de       

sobremesa  

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

GARRAFA - Porto Tradicional Vintage 

VOLUME - 750 ml 

CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600816901499 

CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 15600816901502 

PESO DA GARRAFA - 550 gr 

ALTURA DA GARRAFA - 291 mm 

Ø MÁXIMO - 80,7 mm 

GARRAFAS/CAIXA - 6 

PESO DA CAIXA - 7,8 kg 

PESO LIQUIDO DA CAIXA - 4,5 L 

DIMENSÕES DA CAIXA - mm 

CAIXAS/FIADA - 21 cxs 

FIADA/PALETE - 5 

GARRAFAS/PALETE - 630 uni 

CAIXAS/PALETE - 105 cxs 

PESO TOTAL DA PALETE - 850 kg 

DIMENSÕES DA PALETE - Euro 1200x800x1800 mm 

NOTAS DE PROVA  

REGIÃO-  Douro 

ANO - N/V 

CASTAS - Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz & Tinta Barroca  

COR - Vermelho ligeiro 

NARIZ - Aromas de compota 

BOCA - Notas de frescura. É um vinho denso, com taninos doces  

 

DETALHES TÉCNICOS  

ÁLCOOL - 19%  

ACIDEZ TOTAL (g/L) - 3,6 

AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 111 

PH - 3,72 

BAUMÉ (mg/L) - 3,6 

 
 

FINE PORTIE TAWNY  


