
WINEMAKER NOTES  

FIRST YEAR PRODUCTION - 2018  

VINEYARD DESCRIPTION - 155km from atlantic 

coast at 690m of altitude with 8 years/6 ton. 

Orientation E-W  

TRAINING SYSTEM - Unilateral cord  

CLIMATE AND SOIL - Plain at altitude with tem-

partura fluctuations between very hot in the 

summer and windy and snowy in the winter  

HARVEST - 3rd and 4th week of September, 100% 

hand harvested  

VINIFICATION - The grapes are de�stemmed and 

crushed directly to a vat in wich fermentation 

began spontaneously. Here it satyed for 12 days 

in contact with its skins, just like a red wine  

AGEING - 10 months in 225L wood deposits until 

bottling  

AGEING POTENTIAL - 3 years  

PICK DRINKING TIME - 2023 to 2026 

SERVING TEMPERATURE - 12°C/14°C  

FOOD PAIRING - Red meat, traditional Thai and 

Indian dishes, grilled white meat, and baked fish  

PACKAGING SPECIFICATIONS 

BOTTLE- Antik bourgogne  

CLOSURE - Natural Cork  

VOLUME - 750 ml  

BOTTLE BAR CODE - 5600816901116  

CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 15600816901144  

BOTTLE WEIGHT - 629 gr  

BOTTLE HEIGHT - 266.9 mm  

Ø BOTTLE MAX - 98 mm  

BOTTLES/CARTON - 6  

GW CARTON - 8,5 kg  

NW CARTON - 4,5 L  

CARTON DIMENSIONS - 500x298x96 mm  

CARTONS/LAY - 6 cxs  

LAY/PALLET - 9  

BOTTLES/PALLET - 756 uni  

CARTONS/PALLET - 324  

PALLET TOTAL WEIGHT - 480 kg  

PALLET DIMENSIONS - Euro 1200x800x1800 mm  

TASTING NOTES  

REGION - Beira Interior DOC 

VINTAGE - 2021 

GRAPE VARIETY - 100 % Síria 

COLOR - Amber 

NOSE - Dried fruits, cinnamon, fig jam and fennel  

PALATE - Velvety tannin. Large volume of balanced mouth with very elegant 
acidity. Persistent and fresh finish  

 

TECHNICAL DETAILS  

ALCOHOL - 11,5%  

TOTAL ACIDITY (g/L) - 5,86 

VOLATILE ACIDITY (g/L) - 0,96 

RESIDUAL SUGAR (g/L) - 0,3  

PH - 3,44 

 



NOTAS DO ENÓLOGO  

PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2018 

DESCRIÇÃO DA VINHA - 155 km da costa Atlânti-

ca a 690m de altitude com 8 anos / 6 ton.   

Orientação E-W  

SISTEMA DE CONDUÇÃO - Cordão        unilateral  

CLIMA E SOLO - Planície em altitude, com flutua-

ções de temperatura entre muito   quente no 

verão e vento e neve no inverno  

COLHEITA - Colheita manual na 3ª e 4ª semana 

de Setembro 

VINIFICAÇÃO - As uvas são desengaçadas e 

esmagadas diretamente para a cuba, onde a 

fermentação se inicia espontaneamente. Duran-

te doze dias ficou em contacto com as peles, tal 

como se de um vinho tinto se tratasse  

ESTÁGIO - 10 meses em barricas usadas de 

carvalho francês (225L) até ao engarrafamento  

POTENCIAL ENVELHECIMENTO - 3 anos  

QUANDO BEBER - 2023 até 2026  

TEMPERATURA DE SERVIÇO - 12°C/14°C  

SUGESTÕES DE ACOMPANHAMENTO Carnes 

vermelhas, pratos tradicionais Tailandeses ou 

Indianos, carnes brancas grelhadas e peixe 

cozido  

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

GARRAFA - Antik bourgogne  

VEDANTE - Cortiça  

VOLUME - 750 ml  

CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600816901116  

CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 15600816901144 

PESO DA GARRAFA - 629 gr  

ALTURA DA GARRAFA - 266.9 mm  

Ø MÁXIMO - 98 mm  

GARRAFAS/CAIXA - 6  

PESO CAIXA - 8,5 kg  

PESO LÍQUIDO DA CAIXA - 4,5 L  

DIMENSÕES DA CAIXA - 500x298x96 mm  

CAIXAS/FIADA - 6 cxs  

FIADA/PALETE - 12  

CAIXAS/PALETE - 72 uni  

GARRAFAS/PALETE -  432 

PESO TOTAL DA PALETE - 612 kg  

DIMENSÕES DA PALETE - Euro 1200x800x1800 mm  

NOTAS DE PROVA  

REGIÃO - Beira Interior DOC 

ANO - 2021 

CASTAS - 100 % Síria 

COR - Âmbar  

NARIZ - Notas de frutos secos, canela, compota de figo e erva doce  

BOCA - Tanino aveludado. Grande volume de boca balanceado com acidez 
muito elegante. Final persistente e fresco.  

 

DETALHES TÉCNICOS  

ÁLCOOL - 11,5 %  

ACIDEZ TOTAL (g/L) - 5,86 

ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 0,96 

AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 0,3  

PH - 3,44 


