
NOTAS DO ENÓLOGO  

PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2016 

DESCRIÇÃO DA VINHA - Vinha a 24km da costa 

Atlântica a 15m de altitude com 30 anos/5,5 ton. 

3.800 plantas por hectare. Vale do Rio Trancão 

de encosta orientada a N-S 

SISTEMA DE CONDUÇÃO - Cordão Unilateral 

CLIMA E SOLO - Microclima com influência do 

Rio Tejo com invernos frios e verões temperados 

com noites frias. Solos calcários “caeiras” 

COLHEITA - 3ª semana de Setembro, 100% 

colheita manual. 

VINIFICAÇÃO - As uvas vão diretamente para a 

prensa com desengace sem esmagamento, 48h 

de decantação a frio; 100% fermentação em 

cuba. 

ESTÁGIO -  6 meses em barricas usadas de 

carvalho francês. 

POTENCIAL DE ENVELHECIMENTO - 10 anos 

QUANDO BEBER - 2022até 2031 

TEMPERATURA DE SERVIÇO - 12°C 

SUGESTÕES DE ACOMPANHAMENTO - Queijo 

fresco de cabra, ostras, peixe grelhado, risotto 

de marisco com garoupa.  

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

GARRAFA - Autor  

VEDANTE - Cortiça natural 

VOLUME - 750 ml 

CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600292865834 

CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 15600292865831 

PESO DA GARRAFA - 570 gr 

ALTURA DA GARRAFA - 313 mm 

Ø MÁXIMO - 76,2 mm 

GARRAFAS/CAIXA - 6 

PESO CAIXA - 7,92 kg 

PESO LIQUIDO DA CAIXA - 4,5 L 

DIMENSÕES DA CAIXA - 236x158x325 mm 

CAIXAS/FIADA - 25 cxs 

FIADA/PALETE - 5 

GARRAFAS/PALETE - 750 uni 

CAIXAS/PALETE - 125 cxs 

PESO TOTAL PALETE - 900 kg 

DIMENSÔES DA PALETE - 1200x800x1800 mm 

NOTAS DE PROVA  

REGIÃO - DOC Bucelas 

ANO - 2020 

CASTA - 100% Arinto 

COR – Branco  

NARIZ - Expressivo, mineral, fruta branca e de caroço com notas de especiarias e 
frutos secos. Sabor fresco, citrino e saboroso com fruta de caroço. 

BOCA - Citrino e saboroso com fruta de caroço num final persistente e elegante 

 

DETALHES TÉCNICOS  

ÁLCOOL - 12%  

ACIDEZ TOTAL (g/L) - 5.51 

ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 0,47 

AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 0.7 

PH - 3.35 

 

 

RESERVA ARINTO                      
BUCELAS DOC                     
BRANCO 2020 


